®Y/[, /IAB JIABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHSE HA XPAHA U IMJIATHOCTUKA HA

BOJIECTU KAJ H{UBOTHM

TecTupume

MRC EN ISOVIRC L4258

M3BELUTAJ O TABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE S M
(co akpepuTupaHo mocrpuparse) MKCENISO/IEC e
17025:2018

yn. ,bopuc Tpajkoecku” Bp.130
1000 Cronje, MakegoHuja

Ussewraj 6p. 221122/5 X

Xemucka aHanu3a

Vme Ha 6apatenot : JKM Bogosoa H. Ununaex
Appeca Ha bapatenot : yn. 9 66 UnungeH - OnwTuUHCKa 3rpaga UnuHaeH

Jatym Ha 3emarbe: 21.12.2022
Hatym Ha npuem: 21.12.2022

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysare: 221122 X
MponpaTtHo nucmo (6p, gatym): /

I Bosep: Ha geH 21.12.2022 roguHa, oBnacteHoTo auue Hukona LLBETKOBCKM M3BPLUK 3eMatbe Ha NPUMEPOK BOAa
33 NuUetbe 3a TecTuparbe Ha PU3NYKO-XeMUCKa aHanu3a.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: BoaaTa 3a nuere e 3emeHa 04 Yewma o YnpasHa 3rpaga TUP3

Ckonje 1- Cuctem TUP3, ByHapLIuK.

lll Mpumepounute ce 3emMeHM COrAacHO naaH 3a 3emMare Ha npumepouu: Ob 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npumMmepoLu.

IV Crangapau n meroam 3a semarbe Ha npumepoum: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTtcTso 3a 3emarbe Ha
npumMepoLy BoAa 3a N1erbe 0/, NPe4YnCTUTEIHU CTaHULM M BOAOBOAHMU AUCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.

V flononHysaka, OTCTanyBaka MM UCKAYYYBara 04 METOAOT U 04, NAaHOT 3a 3eMarbe Ha npumepoum: /

VI Pesyntatu:

KapakTepuctuku Ha npumepokoT: Bopaa 3a nuerse — YnpasHa arpaga TUP3 Cronjel- ByHapuuk,
(vme, Tproscko UMe, cepuja, AaTym Ha NPOW3BOACTBO, POK Ha Tpaewe, KONNYecTBOo)

MepHa CoobpasHocr
Upa. 6poj Napamerpn Tacr meron Peaynrar og Heoppe- FpaHuuHmu 3aposonysa/
MCNUTYBareTo | AeHocT BPEAHOCTH Npudarnueo/
g He 3apoBonysa
221100522 | boja MKC EN I1SO 7887:2011 1,1 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a/l0BONyBa
Mwupuc BPM 7.4 —78x H.4 / Hema 3ap0BONYBa
Bryc BPM 7.4 —79x H.O / Hema 3a40B0/yBa
TemnepaTypa BPM 7.4 — 80x +10,2°C / 25°C 3a40B0NyBa
MatHoct MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,13 NTU / 1,5 NTU 3a40B0NYBa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,76 / 6,5-9,5 pH 3a40B0ONYBa
eaMHULM
MNoTpolysayka Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 1,83 mg/L / 8 mg/L 3a40BoNyBa
En. cnpoBoanusoct MKC EN ISO 27888: 2007 928 uS/cm / 2500 pS/cm 3a0BONYBa
AmoHujak (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 0,038 mg/L / 0,5 mg/L 3af0BONYBa
Hzdanue: 1 Bep3auja: 4

| Bo cuna 00: 20.06,20222.
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| Teen
:5 BOMECTU KAJ {UBOTHHU j‘T‘ ENIR0TIECE
Food(=lab 06 7.8-02 | ﬁ’
el e W3BELLITAJ OZ, IABOPATOPUCKO MUCTIUTYBAHSE &8 QT
AT (co akpeguTMpaHo mocTpupatbe) MKCEN ISO/IEC : L
A P 17025:2018
Hutputn (NO,) MKC I1SO 26777:2007 0,022 mg/L i 0,5 mg/L 3agoBoNyBa
Hutpatu (NO3) MKC ISO 7890-3:2007 7,9 mg/L / 50 mg/L 3a4080/yBa
Xnopuau MKC ISO 9297-2007 7,09 mg/L / 250 mg/L 3agosonysa
HWeneso MKC ISO 6332:2007 0,064 mg/L / 0,2 mg/L 3aAoBONYyBa
PesuayaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,22 mg/L / 0,5 mg/L 3340BO/YBA

McnuTyBaHUOT NPUMEPOK MM 3a0BOAYBa KpUTEPUYMUTE 3a BapaHMOT napamertap cornacHo MpaeunHUKoT 3a 6esbeqHocT v KBaWTeT Ha
BoAarTa 3a nuerse (Cn.BecHuk 6p.183/18 Mpunor 1).

BpemeHCKM YCNoBH: O coHyeBo ¥ 06nayHO O NPOMEHAMBO L[ BPHEMAMBO
HauymH Ha cknaguparbe: AaguNHUK
TemnepaTypa Ha NaguNHWK 3a TPAHCNOPT Ha npumepokoT: 4+ 2°C

O Temnepatypa

MocTpupareTo e M3BpLIEHO 0/ CTpaHa Ha:

0 KnueHTt

W3pabotun: M-p Munmua Tpajuocua.z@éti.ﬂz.“.%é.‘.? <A
' \ /vume, npesume, notnuc / J v

/ume, npesume, notnuc /

Datym(un) Ha usseaysatrbe Ha nabopaTopUCKUTE aKTUBHO :
JaTtym Ha M3paearbe Ha u3sewTajoT: 26.12.2022

Co * ce 03HaueHYBa HEaKPeaAUTHPaH MeTos

**Kora KIMHeToT He Bapa 13jaea 3a coob6pa3sHOCT BO M3BELWTAJOT C& M3BECTYBa MEPHATA HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYri Cy4Yain MepHaTa HeodpeaeHocT, ce
npecmeTysa BO pes3ynTaToT camo no Gapauae Ha HKAWeHTOoT.

*¥* ca 03HaUYBaaT METOAM Kou ce fobuenn of cTpaqa Ha naBopatopuja co koja Pya f1ab uma cknyyeHo Aorosop 3a copaboTka

WUsjaBa 3a HenpucTpacHocT
PakosoacTeoTo Ha ANTY ®ya Nlab J00-Ckonje rapaHTUpa AeKa CMTe aKTMBHOCTH 32 UCMIMTYBarbe Ce M3BPLIYBAaT HEMPUCTPACcHO M
BO cornacHocr co 6aparbara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe OANYKM Ce HOCAT BP3 OCHOBa Ha o6jeKTMBHU AOKasw ?
YCOTNaceHoCT co pedepeHTHUTe CTaHAAPAW W BP3 OANYKMTE HE MOXaT Aa BAWjaaT APYrM MHTEPECU WAKM APYrH CTPAHW U HUKO)
HEeMa npaso Aa Bnujae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC Ha pe3yATaTUTe OAHOCHO Hema MpaBo Ha 6MA0 KaKeW BHATPewHy,

HafBOpeLIHU, KomepuujanHu, GUHAHCUCKU U APYT BUA NPUTUCOLM 1 BAMjaHuja.
3abenewxa bp. 1: PesynTaTuTe 0f TECTOBWUTE CE OAHECYBaaT Camo 33 MCNMTYBaHWTe npumepoly. OBOj NPOTOKO/ He cMee Aa Ce PenpoayuMpa OcBeH o
nucMmeHa ao3eona Ha naGoparopujara M BO UENOCT.
3abenewxa bp. 2: laBopaTopujaTa He oArosapa 3a BePOAOCTOJHOCT HA NOAATOLMTE AOCTABEHY Of NOAHOCUTENOT BO BaparbeTo 33 UCNKUTYBabE.
3abenewxa Bp. 3: Kora HAWEHTOT W3BPLIWA 3EMAHbE HA NPUMEPOLWTE, naboparopujata He HOCK OAFOBOPHOCT 33 PENPEe3eHTAaTMBHOCTE Ha NpUMepoLKTe.
3abenewxa Bp. 4: M3sewTajoT o4 NabopaTOPUCKOTO UCNMTYBatLE Ce M34aBa BO COrnacHocT co NP 7.8 W3secTysatbe 3a pesyntatu.
3abenewxa Ep. 5: [okonky KaveHToT Gapa w3BewTajoT of NabopaTOPUCKD WCTIUTYBArE 4a COAPHU w3jasa 3a cooBpasHoct, nabopaTtopujata nocranysa
COrNacHo Npasuio 33 LOHECYBarbe Ha OA/yKa 3a M3jasa 33 coobpasHocT. OBa NpPaBuno e Bo coracHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bopud 3a
OOHecyBake o4/yKa v n3jasa 3a coobpasHocT U rnacu:
Mpaeuno Ha GuHapHa ognyKa 3a egHocTasHo npudakarbe Kora:
- M3MepeHaTa BpeHOCT e Nog rpaHuLaTa Ha npudakaree AL=TL — ,3ag0801y82" UK
- U3MEepeHaTa BpedHOCT e Haf rpaH1uaTa Ha npudakame AL=TL- , He 3apnoBoNyBa 42
COrNacHO BAMEYKMOT NPaBUIHMK H3 HALMOHANHOTO 38KOHOA3BCTRO.
3aBenelura bp. 6: CuTe aKpeaUTMPaHU METOAM Of ONCeroT Ha aKpeaMTauuja ce objasenn Ha Be6 ctpanata www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

H3zdaHue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222. ‘
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®Y/[} NAB JIABOPATOPUIA 3A UCMIUTYBAHE HA XPAHA U AWJATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ HUBOTHM

Tectnpuine T
MEC ENISOVIEC 1782%

7_ =
M3BELUTAJ O] TABOPATOPUCKO UCTTUTYBAHSE O 2802
(co akpeguTMpaHo mocTpuparse) MICCEN IR/ IEC
17025:2018

yn. ,bopwuc Tpajkoscku” Bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

MU3BewTaj 6p.221122/5

Mukpobuonowka aHanunza

Wme Ha 6apatenor : JKN Bogosog H. UnuHaeH
Aapeca Ha 6apaTenoT: yn. 9 66 MnuHgeH - OnwThHCKa 3rpapa UnuugeH

HaTtym Ha 3emarbe: 21.12.2022

bpoj Ha bapatrbe 3a ucnutysare: 221122
daTtym Ha npuem: 21.12.2022

MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| BoBea: Ha neH 21.12.2022 roauHa, 0BAaCTEHOTO nuue Hukona LiBeTKOBCKM U3BPLUK 3eMarbe Ha NPMMepoK Boaa
3a NUerbe 3a TeCTUparbe Ha MUKPOBUONOLLIKA aHaNuaa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: BoaaTa 3a nNuerbe e 3emeHa 04 Yewma opg YnpaeHa 3rpaga TUP3
Ckonje 1- Cuctem TUP3, ByHapuuK.

lll NMpumepouute ce 3emeHu COrnacHo nnaH 3a 3emarbe Ha npumepoun: Ob 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npYMepoLm.

IV Craupapan u metosm 3a semarbe Ha npumepoum: MKC 1SO 19458:2009 — 3emarbe Ha MpUMMepouu 3a
MUKpOBUONOLIKa aHanu3a

V fononHyBatba, OTcTanysarba MAKM UCKAYHYBarba Of METOAOT U 0, NNAHOT 33 3eMatbe Ha npumepouu: /

VI Pesynraru:

1.Kapaktepuctuku Ha npumepokot: Bopa 3a nuere —YnpaeHa srpasa TUP3 Ckonjel- ByHapyuk.
(vme, TproBcKo MMe, cepuja, AaTym Ha MPOWU3BOACTBO, POK Ha Tpaewe, KONNYecTso)

% CoobpasHocr
Wa. 6poj Pesynrar op, Negha FpaHuuHKu 3apgosonysa/
MapameTpu Tecr meTopg, Heoapege-
UCNUTYBaKETO o ** BpeaHOCTH Mpugarnuso/
v He 3ajoBoNyBa
221100522 Pseudomonas aeruginosa MKC EN I1SO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
KonndopmHu Baktepiu MKC EN ISO 9308-1 ‘0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBsonyea
E.coli MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100m| / 0 cfu/100ml 3aposonysa
LipeBHK eHTepoKoKM MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
Cynputopeayuypadku MKCEN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
aHaepobu
Bpoerse MUKpoopraHnamm MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3apgoBonysa
Ha KynTypa 22°C
Bpoerse muKpoopraHnzmm MKCEN IS0 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3apoBsonysa
Ha KyaTypa 37°C

McnnuTyBaHWOT NPUMEPOK Mt 3aA0B0/YBa KPUTEPUYMUTE 33 bapaHnoT napametap cornacHo MpasuaHKKoT 3a Ge3beaHOCT U
KBanuTer Ha BoAaTa 3a nuetbe (Cn.BecHyk bp.183/18 Mpunor 1 u Npunor 4)

u”wam.-e: /

| Bepawja: 4

| Bo cuna ad: 20.06,20222
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Y[, IAG NABOPATOPMIA 3A UCTIUTYBAHSE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA 1

3 BONECTU KAl -KUBOTHHU
Food@lab E7.5 | ﬁ/ |
wam}—;nm WM3BELLTAJ O, NABOPATOPUCKO UCMUTYBAHSE IVIKCCJ EN lgsgil £C . ':2( (2 ‘
(co akpeauTMpaHo MocTpuparbe) 17025:2018 P restia |

BpemeHcKH ycnosu: 0 coHYeBo ¥ obnayHo O MPOMEHAWBO [ BPHEXAMBO O Temneparypa
HauyuH Ha cknaguparbe: NaguaHuK
Temnepatypa Ha naAuiHKK 3@ TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT: 412°C

MoOCTpUparbeTo e W3BPLIEHO OA CTPaHa Ha:

o dya Nab HuKkona LiBETKOBCKM (co akpeanTpaHa meToaa)
/MME, npesume Ha NAUUETO Koe ro U3BpwMNo mocTpupa

WspaboTtun: BujoHa BojHuKa...... LB
/vme, npesume, NoT 7

/
J

DNaTym(u) Ha n3Beaysarse Ha NabopaTopuckuTe akTUBHoOCTU: 21.12.2022 - 24.12.2022
[laTym Ha usaasarbe Ha usewTajoT: 26.12.2022

Co * ce 03HauyBa HeakpeauTUPaH MeTos

**{ora KAMHETOT He Bapa u3jaBa 3a co0BPa3HOCT BO M3BRLLTAJOT Ce M3BECTYBA MEPHATa HEOAPEAGHOCT, BO CUTE APYTM CAY4au MepHaTa HeOAPEAEHOCT, ce
npecmeTysa B0 Pe3yNTATOT camo no Gaparbe Ha KAMEHTOT.

*¥% ca g3pauyBaaT METOAM KoM ce JoBreHi of cTpana Ha nabopatopuja co Koja ®ya /1ab uma ckayyeHo Aorosop 3a copaboTka

M3jaga 3a HenpuCcTPacHoCT

PakosogcTeoTo Ha ANTY dyg Jlaé AO0-Cronje rapaHTMpa AeKa CMTe aKTMBHOCTM 33 UCNUTYBakbE ce W3BPLUYBAAT HEMPUCTPACHO 1
BO cornacHoct co Gapatbara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oAnyKM ce HOCaT BP3 OCHOBA Ha o6jeKTMBHM [OKasM 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAapAW M BP3 OAIYKUTE HE MOXKaT Aa BAMjAAT APYrY MHTEPECH UM APYIU CTPAHU U HUKO]
Hema npaso fga Baujae Ha BpaboteHuTe BO OAHOC Ha pesynTaTuTeé OAHOCHO Hema Mpaso Ha 6MN0 KaKBW BHATPELUHW,
HaZiBOpeLUHM, KoMepumnjanH1, GUHAHCUCKK U APYT BUA NPUTUCOLU 1 BAKUjaHuja.

Ja6enewxa bp. 1: Pesyntatte of TECTOBWUTE Ce OAHECYBAaT CamMO 33 MCMWTYBAHWTE MPUMEPOLA. OBoj NPOTOKON He cMee [a ce PenpoaylMpa OcBeH Co
nMcMeHa fo3eona Ha nabopaTopujaTa v BO UeNoCT.

3abenewxa bp. 2: flaGopaTopwjaTa He oArosapa 3a BePOAOCTOJHOCT HA NOJaTOUMTE AOCTaBEHM OA NOAHOCMTENOT BO 6aparbeTo 3a UCNUTYBarLE.

3abenewxa Bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLIMA 3eMatbe Ha NPUMepoLnTE, naBopatopwjaTa He HOCW OJTOBOPHOCT 38 PEMPe3eHTaTUBHOCTa Ha NPUMEepPOoUMTE.
3abenewka 6p. 4: U3sewrTajor o4 nabopaTopUCKOTO UCNMTYBALE C@ M3AaBa BO COrNMACcHOCT CO MP 7.8 M3BecTyBatbe 3a pesynTaTu.

3abenewra bp. 5: LoKoAKy KAueHToT 6apa u3sewTajor og 1a6oOPaTOPMCKO WCNUTYBarbE A3 COAPHK w3jaea 3a coobpazHoct, nabopatopujata nocranysa
COFNAcHO MPaBMAO 33 AOHECYBatbe Ha OA/yKa 3a w3jasa 3a coobpasHocT. Osa npaswno e so cornacHoct co Touxa 4.2.1 oa ILAC -G8:09/2019 Bopwy 32
OoHecyBarbe 0fyKa 1 wajasa 3a coobpasHoCT K rnacu:

Mpaeuno Ha GuHapHa 0ANYKE 33 eHOCTaBHO NpudaKatbe Kora:

- M3MepeHaTa BpeaHOCT e Nog rpaHuuaTa Ha npudarare AL=TL — ,3agosonysa” wam

- M3MepeHaTa BpeAHOCT e Haf, rpaHmuaTa Ha npudararbe AL=TL- , He 3a4080/1YB3 "

COrNaCHO BAMEYKMOT NPABKAHWMK Ha HALLMOHANHOTO 3aKOHOA3BCTRO.

3abenelwxa bp. 6: CUTe aKPEANTMPEHU METOAM OF ONCEroT Ha akpeuTaLmja ce objaseHu Ha seb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

Hzoanue: | Bepauja: 4 Bo cuna 0o: 20.06.20222 ]
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